
連携者　■焼肉もうもう亭（とちぎ和牛）　■株式会社小林酒店（栃木の酒
（日本酒））　■星野工業株式会社（鹿沼の木工品）　■仲まち家合同会社
■コーディネーター：井澤正悟（フードコンサルタント）
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事
業
名

「とちぎ和牛」と「栃木の地酒」と
「鹿沼の木工」でおもてなし
とちぎ和牛と地酒のマッチングによる料理と鹿沼の木工で、栃木のおもてなしを実現

活用した地域資源　
■とちぎ和牛　■栃木の酒（日本酒）
■鹿沼の木工品

仲まち家 │ 平成28（2016）年度

　本県での農業・畜産業の将来を考え地産地消だけでは
なく、より踏み込んだ「テロワール 風土」にこだわりまし
た。 清酒を醸すお米は県産酒造好適米にこだわり、「とち
ぎ和牛」も栃木の風土で育てられた牛を使用しています。
今回使用した「とちぎ和牛」は、中でも最高級「匠」かそれ
以上のA5ランク12等級しか扱っていません。 また木製酒
器の原材料である鹿沼産森林認証材も、栃木の風土で育っ
た木材です。
　現在、鹿沼のまちの駅新鹿沼宿に増床された「まちの駅
屋台村」に「キッチン七」として新規出店し、同じく連携者の
焼肉もうもう亭も「まちの駅弁屋もうもう亭」を出店しまし
た。 また連携者の星野工業もまち
の駅新鹿沼宿裏手に出店し、“鹿
沼秋祭り”などのイベント時に「純
米吟醸 鹿沼娘」を木製酒器で販
売しています。 今回のトリプルコ
ラボで開発した“とちぎならではの
おもてなし”を具現化し、地方創生
を目指していきます。

お問い合わせ先　株式会社 小林酒店
■住所／322-0002 栃木県鹿沼市仲町1703番地6
■TEL／0289-62-7550　■http://www.kobayashisaketen.com

業務内容
■「キッチン七」の運営　■栃木県産・鹿沼産の食材を使用したメニュー開発

事業内容
　「とちぎ和牛」（A5ランク12等級のみ）の1頭買いにより、「とちぎ和牛汁
なし担々麺」や団体観光客や栃木のグルメを気軽に楽しみたいお客様に
「とちぎ和牛メンチカツ」「とちぎ和牛コロッケ」の提供ができるようにな
りました。
　さらに“地産地消”から一歩踏み込んだ、栃木テロワール（栃木の風土）
を重んじたマリアージュ（食べ合わせ）を考え、栃木で育った「とちぎ和
牛」と鹿沼で栽培した酒米「ひとごこち」で醸された鹿沼の地酒「純米吟
醸 鹿沼娘」とのマリアージュを確立しました。
　また“おもてなし”には雰囲気、特別感がとても大切です。 現在、片口を
使用していろいろな清酒を飲み比べる楽しみ方が主流になっています。 そ
こでトリプルコラボとして鹿沼産森林認証材を使用し、“鹿沼の木工”をア
ピールした「片口」と「猪口」を開発しました。 “とちぎ和牛×栃木の地酒×
鹿沼の木工”のトリプルマリアージュを、新しく増床したまちの駅新鹿沼宿
の屋台村内「キッチン七」と「仲まち家」双方の飲食店で提供しています。

❶A5ランク12等級のとちぎ和牛　❷鹿沼産森林認証材を使用した片口と猪口　❸キッチン七　❹とちぎ和牛メンチカツ　❺とちぎ和牛汁なし担々麺　❻鹿沼の地酒「純米吟醸 鹿沼娘」　

❶

❻❹

❺

❸

❷

本事業への想い（将来の展望など）
株式会社 小林酒店　小林 一三

本事業への想い（将来の展望など）
レストラン Copain　森 千代子

　私は栃木県から離れた土地で長く暮らしていましたが、
不思議と修業時代から「自分の店を出すなら故郷である
栃木で」という思いが強くありました。 実際に栃木に帰っ
てきてみると、この土地の素晴らしさを改めて実感しま
す。 その素晴らしい土地が生み出し、歴史と共に育まれ
た地域資源の数々を少しでも多くの方に触れていただく
お手伝いがしたいという思いから、今回の事業を手掛けま
した。
　「こんな使い方もあるのか」「実際に触れてみるとこうな
のか」という新たな感動に出会える工芸品の魅力を、
「Copain」に食事に来られた方に実感していただくととも
に、私自身も伝統工芸品にフレンチを合わせるという試み
を通して新たな発見があり、学ばせていただくこともたく
さんありました。 今後もさまざまな可能性を見出していき
たいと考えています。

事
業
名

栃木県の地域資源をフレンチ風に
アレンジしたおもてなし
烏山手すき和紙を用いたインテリアと益子焼の食器による料理の提供

レストラン Copain
■住所／324-0054 栃木県大田原市若松町1650-356　
■TEL／0287-55-1652　■FAX／0287-55-1652
■https://ameblo.jp/restaurant-copain

業務内容
■飲食業（フレンチ）

事業内容

❶

❸ ❹

❺

❻

❷

活用した地域資源
■烏山手すき和紙　
■益子焼

連携者　
■烏山和紙ファクトリー「福の紙」（烏山手すき和紙）　■有限会社陶庫（益子焼）　
■コーディネーター：大和田政之（インテリアデザイナー）

　「レストラン Copain」では、栃木県の地域資源である烏山手すき和紙
の“光をやさしく通す”という風合いを活かし、店内のインテリアにロール
スクリーンを設置しました。 また手に取って近くで眺められるように、表
紙・中紙に烏山手すき和紙を施したメニューブックも設置しました。
　また、店内のランプシェードに益子焼を使用し、店で使用する食器の
ほぼ全てを益子焼にしたほか、多数の益子焼の作家さんによるコーヒー
カップを導入し、専用の飾り棚を設置して客席からギャラリーのように見
えるよう配置しました。 コーヒーカップはドリンク提供の際にお客様に
好きなものを選んでもらい、実際に使っていただくことができます。 各
カップの写真と作家さんの略歴、参考価格などの情報を書いた冊子を各
テーブルに置き、スタッフからも「よろしければお好みのものをお選びく
ださい」と積極的にお声掛けを行っています。

❶地場産品を使ったフレンチ　❷烏山手すき和紙のロールスクリーン　❸❹ランプシェードに益子焼を使用　❺益子焼を店内に展示　❻好みで選べるコーヒーカップ

レストラン Copain │ 平成29（2017）年度
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