
栃木県及び栃木県特用林産協会では、きのこ料理の創作により県産きのこの消費拡大を図るため、
「きのこ料理コンクール」の参加作品を募集します。

 出品された作品については、主催者が一切の権利を取得することとします。

本県産きのこを使用した料理
①きのこを主要材料とすること。
②未発表の作品であること。
③1作品は4人分とし、材料費は2,000円以内であること。
④1時間以内で調理できること。ただし、炊飯、乾きのこをもどす時間は除く。
⑤応募は、1人1作品とする。

 応募票に記入、もしくはA4判用紙に
①住所 ②氏名 ③作品名 ④職業 ⑤電話番号、メールアドレス ⑥材料（4人分）
⑦作り方 ⑧料理のポイント ⑨材料費 ⑩調理時間
を記入の上、作品のカラー写真1枚を添付し下記応募先宛て送付してください。
（写真は裏面に氏名、作品名を記入の上、のり付けしてください）
また、応募票は栃木県庁HPからダウンロードできます。詳しくは下記URLから

●ジュニアの部…中学生　●一般の部…高校生以上

令和６(2024)年９月13日（金）（当日消印有効）

 応募作品の中から書類審査により、それぞれの部で8点程度選び、選ばれた方には、
10月28日(月)に宇都宮短期大学長坂キャンパス３号館(宇都宮市下荒針町長坂3829）で、
実際に料理を作っていただき、最終審査を行います。
なお、最終審査時のきのこにつきましては、主催者が用意いたします。

・最優秀賞（知事賞）　　　　　　　　　　　2点（ジュニアの部1点、一般の部1点）
・優秀賞（環境森林部長賞）　　　　　　　　2点（ジュニアの部1点、一般の部1点）
・優良賞（特用林産協会長賞）　　　　　　　4点（ジュニアの部2点、一般の部2点）
・奨励賞（県森連、全農県本部連名賞）　　　8点程度（ジュニアの部4点程度、一般の部4点程度）

 上位入賞のうち、2点以内を日本特用林産振興会主催、
林野庁後援（予定）の「きのこ料理コンクール全国大会」に推薦します。
 なお、全国大会では最高賞である林野庁長官賞２点のうち、
１点は乾しいたけを使用した料理の中から選ばれる予定です。

 優良な作品は飲食店等で提供予定です。

応募先・問い合わせ先
〒320ｰ8501　宇都宮市塙田1ｰ1ｰ20 栃木県環境森林部林業木材産業課　きのこ振興担当

TEL：028ｰ623ｰ3274　FAX：028ｰ623ｰ3278
e-mail：ringyo-mokuzai@pref.tochigi.lg.jp

栃木県庁HP＞産業・しごと（林業）＞森の産物＞第37回きのこ料理コンクール
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応募締切

出品作品の活用

その他
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表 彰

全国大会への
推薦

参加作品募集 URL:https://www.pref.tochigi.lg.jp/d07/boshu/tokusan/ryori06bosyu.html

第37回きのこ料理コンクール作品募集
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第 37 回きのこ料理コンクール応募票 

 

 

 

（写真添付） 

※写真は裏面に氏名、作品名を記入の上、枠内にのり付

け 

してください。 

 

※メールで応募する場合は、ここには貼り付けず、 

写真データ（JPEG 等）をこの応募票とともにお送り 

ください。 

作品名  

フ リ ガ ナ  

氏 名  

職 業 
学校名 

学年 

 

住 所  

電 話 

メール 
 

１ ジュニアの部 
２ 一般の部 
（どちらかに○をつけてください。） 
※中学生はジュニアの部になります。 

使用きのこ（４人分） 

（下段に重量を記入） 

生しいたけ 乾しいたけ ぶなしめじ なめこ まいたけ その他１（     ）

その他２（     ）

     ・ 

・ 

『きのこ以外の材料（４人分）』※調味料は可能な限り分量を記載してください（大さじ○杯など）。 

『作り方』(簡潔にご記入ください。) 

『ポイント』 

材料費           円（４人分：2,000 円以内） 調理時間          分（60分以内）

 


